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  1. 연구성적(’08, 경기도원)

   ○ 비타민 C 처리시 양배추, 양상추의 갈변화 억제 정도
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     ※ 세척 6일 경과

  

2. 적    요

   가. 양배추, 양상추의 갈변 억제(polyphenol oxidase)

     - 양배추는 32.2%, 양상추는 33.4%의 억제 

   나. 신선편이 채소류의 갈변억제를 통한 유통기간의 연장

   다. 양배추, 양상추 이외의 갈변화가 심한 신선편이 채소류의 효소적 갈변을 

위한 기초 자료

   라. 양상추에 구연산과 Vitamin C 처리 변화는 구연산이 빠른 갈변 억제 효

과가 감소했으며 Vitamin C의 갈변 억제는 오래 지속되었음 
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  3. 개발기술의 활용방법

    ○ 신선편이 채소류 산화방지를 위해 1차 물세척, 2차 비타민C 200ppm, 

       3차 물세척을 각각 90초씩 처리 

제품

- 탈수

- 포장

90초

3차 세척

- 수돗물

1차 세척

- 수돗물

2차 세척

- 처리구

  (비타민 C :200 ppm)

90초 90초

절 단

- 3×3 cm로 절단

  




