
나 . 농외 소 득활동  추 진

 

(1) 농산 물  가공  소 득원  개발  

   (가) 목    적 

    ○ 농촌여성의 경제적 지위향상 및 농촌정착의지 고취 

   ○ 지역여건에 맞는 일감발굴․지원으로 농가의 농외소득원화

   (나) 추진내용

    ○ 농업인의 보유기술의 발굴 및 산업화

    ○ 지역부존자원의 가공․상품화․유통지도

    ○ 기존단지의 내실화를 위한 판로확보 및 전문기술 지도 강화

    ○ 농가소득증대를 위하여 다양한 농촌일감사업 발굴 및 품질향상과 

전자상거래로 판로확보

    ○ 기존사업장은 3년간 집중관리를 하고 그 이후는 자립 또는 지방자체 

지침에 준하여 추진 

    (다) 세부추진결과

     ○ 사업량 : 2개사업 2개소

     ○ 사업비 : 95백만원(국비22.5, 도비20, 시군비42.5,시군비10)  

     ○ 시군별 추진실적 

       - 농산물가공 소득원개발사업 
 

  사업지역 사업명 대표자  사업내역  
        사    업   비(천원)

계 도 비 시군비 자부담 기타

       계 50,021 20,000 20,000 10,021

안성시 공도읍

용두리 225
전통장 장옥기  장독대설치 50평 2,300 1,150 1,150

규모 : 342평  기자재 구입 20종 11,683 5,841.5 5,841.5

 사무실집기 4종 3,168 1,584 1,584

 포장재 3종 10,520 5,260 5,260

 저장항아리 109개 16,350 3,164.5 3,164.5 10,021

 콩  20가마 6,000 3,000 3,000 3,000

  



사업지역 사업장명 생산품목 사업추진결과
소요예산(천원)

계 지원 자부담

이천시 

백사면 

내촌리

151-1

길경

식품

박피도라지 

도라지즙

○ ‘06. 9. 20 준공

○ 원주 서원농협과 

   박피도라지 계약

   체결후 추석 명절때

   판매함.

54,816 45,000 9,816
작업장 내역 및 규모(평)

 60평

 (박피실, 세척실, 저장실, 사무실)

  - 농촌여성창업지원사업 

   

     ○ 사업홍보 

       - 자연건강식품 박람회 참석 : ’06. 10. 26 ～ 10. 29 (관람인원 4만명)

       - 리후렛 및 명함, 제작 : 4개소 10,500부

       - 전시 ․ 판매회 개최 : 29회

   (라) 금후계획

     ○ 연차적으로 지역농특산물 가공기술개발 사업 확대 

     ○ 고품질 제품 개발 및 지속적인 홍보, 마켓팅 강화로 소득향상 

     ○ 신지식 습득을 위한 연찬교육으로 가공기술보완 및 상품화

(2 ) 지역  농산 물  가공  상 품 화  추 진

   (가) 목    적 

      지역특산물의 가공․저장기술 개발 보급 및 상품화를 통한 부가가치  

      향상으로 농가소득 증대

   (나) 추진내용

     ○ 가공방법에 따른 맛․성분 등의 변화를 객관적 식미검사 방법

        등을 통하여 가공제품의 질 향상

     ○ 지역농특산물 가공기술개발 제품의 기술전수 및 보급을 위한 교육 실시

      ○ 지역 농특산물 가공기술개발에 필요한 가공기기 및 시설 확보

     ○ 지역에서 많이 생산되는 농특산물 중심의 가공기술개발



  (다) 세부추진결과

     ○ 사업량 : 2개사업 4개소

     ○ 사업비 : 99.6백만원(국비 39.8, 도비10, 시군비49.8)

     ○ 사업별 추진실적 

       - 농촌일감갖기 소득원제품 품질향상 사업

사업

지역
사업장명 생산품목 사 업 추 진 결 과

소요예산(천원)

계 지원 자부담

김포시

장기동 

엘림영농

조합법인
김치류

○  사업장 시설 보수 및 증축: 48평

 - 작업장 보수 : 1동(30평)

 - 전처리장 증축 : 1동(18평)

32,000 30,000 2,000

포천시 

창수면 

주원2리

해  실

전통장

 된  장

 간  장

고추장

청국장․가루

○ 사업장 시설 및 기구

 - 작업장개축 : 33평

 - 체험장․발효실 신축 : 20평

 - 장독대 및 주변정비:100평 

○상표등록 :「해실전통장」

○ 체험도구구입 : 3종

53,603.7

187

442

30,000

-

-

23,603.7

187

442

 - 지역특산 농산물 개발 시범

시 군 명 품 목 명  사 업 추 진 내 용
  사 업 비  집 행 실 적 (천 원 )

 계 국 비 도 비 시 군 비 기 타

합 계 39,700 9,850 10,000 19,850 -

파주시 ○ 장단콩, 인삼
   임진강쌀이용
   제품개발 
- 아이스크림, 차,  
  스낵, 소세지  
  100% 식빵,      
  찐빵, 도우넛,    
  콩쌀식빵 

 가공기술교육 및     
  실험재료

 표준화 운영      
  인부임
 
 표준화 기기구입

6,040

7,660

6,000

3,020

3,830

3,000

-

-

-

3,020

3,830

3,000

소 계 19,700 9,850 9,850

포천시 ○ 구절초이용
    제품 개발  
 - 꽃차,약주,조청
   손 수 건 , 스 카 프   
   입욕제,세안제

 

 ○ 디자인 및 
   상표출원
○ 용기 및 포장재 
   구입
○ 구절초
   손수건(염색용)
○ 홍보소책자 등
○ 약주 발효탱크

3,720

4,280

4,200

2,800
5,000

-

-

-

-
-

1,860

2,140

2,100

1,400
2,500

1,860

2,140

2,100

1,400
2,500

-

-

-

-

-

소 계 20,000 10,000 10,000



   (라) 금후계획

     ○ 농업기술센터의 농산물 가공기술 표준화 및 상품개발 기반 조성

       으로 대 농업인 가공기술 지원 강화  

  

 (3) 농산 물 가공  학 습 체 험 장  운 영

  (가) 목    적 

    ○ 농산물 가공 제품의 체험 실습교육을 통한 소비자의 참여 유도 

    ○ 우리농산물의 우수성 알리기 및 소비촉진으로 농가소득 증대   

  (나) 추진내용

    ○ 농산물 가공 소득원 개발 사업장에 학습체험시설 설치운영

    ○ 농업인, 도시소비자, 유치원, 초, 중, 고등학생 대상 농산물가공

       (전통장류, 한과, 김치) 체험 학습 유도

    ○ 우리농산물의 우수성 알리기 및 소비촉진으로 농가소득 증대  

  

  (다) 세부추진결과

    ○ 사 업 량 : 1개소

    ○ 지원대상 : 고양시

    ○ 사업지원대상

      - 농촌여성 소득원 개발 시범사업이 투입된 마을 중 농산가공품 체험 

교육장 시설설치가 가능한 사업장

      - 농촌여성 소득원 개발 사업장 대표 및 참여자중 교육을 수행할 수 

있는 능력을 갖춘 사업장

    



○ 추진결과

시  군  명 사  업  내  용
사업비집행실적(천원)

계 도비 시군비 기타

고양시

(옛고을전통장)

 ○ 콩가공, 이용 요리 학습 체험 

    시설 설치 및 기구구입 

( - 분쇄기, 항아리, 성형틀등

 ○체험장 내부시설 개보수

22,500 9,000 9,000 4,500

     체 험 내 용 체  험  인  원 소득액
(천원)     홍  보

○전통장,메주 만들기

○두부및 된장 요리 

  140명

  100명

10,050   

 800

○ TV : 7회

○기타 : 9회

  (라) 기대효과

    ○ 지역특산물 이용 가공체험교육으로 전통식품의 상품화 추진   

    ○ 도시소비자 대상 우리농산물의 우수성 바로 알기 교육을 통한 소비

촉진으로 농가소득 증대 

   

(4 ) 농산 물 가공  교 육 장 비  설 치

  (가) 목    적 

   ○ 지역 농특산물 가공기술 전수를 위한 교육기반 조성

   ○ 농산물 가공지식과 기술을 갖춘 농업인 육성

  

  (나) 추진내용

   ○ 농업인의 지역농축임산물 가공기술 교육 및 보급 장비 설치 

   ○ 가공장비 설치 다음 해부터 5년간은 농업인의 농축임산물 가공기술 

능력 향상을 위한 실습 및 교육에 역점을 두어 추진

   ○ 담당공무원과 농업인들의 가공장비 조작에 따른 안전사고 예방대책 

마련 



  (다) 세부추진결과

    ○ 사 업 량 : 1개소 100백만원(국비50, 시군비50)

    ○ 지원대상 : 김포시농업기술센터

    ○ 설치위치 : 생활과학교육실, 농산물가공연구실

    ○ 규    모 : 80평

    ○ 가공장비 설치

      -  주류제조장비등 40종 138점

    ○ 농산물가공 교육장비 활용 : 7개소 (’99～’06지원) 

      - 농산물가공 교육장비 활용 교육현황

       ․ 농산물가공반등 41개과정 432회 10,245명

    ○ 농산물가공 교육장비 활용 연구현황

      - 평 택 : 천연염료 추출을 위한 기자재활용

      - 파 주 : 콩(빵, 아이스크림, 차, 스낵), 인삼(빵, 전통주, 정과, 스낵, 치이즈찜)

      - 안 성 : 새송이(장아찌), 포도(파운드케잌, 쿠키), 배(고추장)

               오이(장아찌), 쌀 (쿠키, 머핀)

      - 화 성 : 포도(쨈, 와인, 파이, 쿠키, 병조림등)

      - 여 주 : 쌀(민속주), 양평 : 오디(쨈), 연천 : 율무잎(국수) 

  (라) 금후계획

    ○ 농산물가공교육장 시설 및 가공기계 관리에 필요한 전문인력 

       확보 및 활용

    ○ 지역특성에 맞는 가공식품 품질개선 장비 및 시설 확보 

(5 ) 고품 질  포 도가공 품  제조시 범

  (가) 목    적 

   ○ 수확기에 집중 출하되어 가격 하락 폭이 큰 포도의 적정한 가공 기반 

확충과 상품성이 낮은 포도의 부가가치 향상

  (나) 추진내용

   ○ 지역특성에 맞는 다양한 포도가공 시설 및 기반 조성 

   ○ 농업인의 포도가공기술 향상을 통한 소득자원화

   ○ 포도를 이용한 다양한 제품 개발과 상품화 추진



  (다) 세부추진결과 

   ○ 사업량 : 1개소 (가평)

   ○ 포도즙 가공시설 설치 : 22평 

   ○ 가공기구 구입 : 8종

      - 세척조, 제경․파쇄기펌프, 포장기, 교반형이중솥, 착즙기 등 

   ○ 포장디자인 및 포장재 개발   

   

  (라) 금후계획 

   ○ 처리용량 확대 및 초고온살균기 설치 등으로 품질 고급화

   ○ 인근지역 포도 가공으로 지역 생산량의 안정적 수급 조절




