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 1. 연구 성 (2 006, 경기도원)  

    가. 수량  품질

계   통 상품수량
(kg/10a)

평균과
(g/개)

당도
(°Brix)

경도
(kg/∅)

공동과율
(%)

흰가루병
발병과율(%)

설 향 3,294 19 8.2 0.25 55 0

 향 2,868 24 10.0 0.42 5 1

매 향 2,968 22 10.0 0.38 5 0

육 보 2,507 21 8.5 0.32 100 0

장 희 2,792 17 9.3 0.30 0 3

  ※ 흰가루병 발병과율(%) 0 : 무발병, 1 : 발병과율 1%미만, 3 : 1～10%, 5 : 6～10%, 

7 : 11～20, 9 : 21% 이상

    나. 딸기 품종별 소비자 선호도(%)

계   통 향 맛 선호도 (구매) 비고

설 향 - 10 8

 향 - 30 8

매 향 58 60 68

육 보 42 - 16

장 희 - - -

 2 .    요

    ○ 국내 육성 우량품종 ‘설향’, ‘매향’의 확 보 으로 딸기 로열티 부가 응

      - 주당 10원 부과시 ha당 1,000천원 로열티 부담액 감
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 3 . 개발기술의 활용 방법

  <매 향  재 배  유의할  >  

    ○ 육묘기의 탄 병 발생이 많은 편이고 런 발생 간정도이고, 뿌리발근이 늦은 

편이지만 생육  화아분화는 잘되고 개화기는 장희 보다 7일정도 늦다.

    ○ 본포 시비량은 장희보다 조  늘려야 하며 야간온도 리를 장희, 육보보다 

높게 리하고 과습에 유의한다.

  <설 향  재 배  유의할  >  

    ○ 자묘 발생량도 많고, 병해충에 강하므로 비교  재배하기에 용이하나 과일의 

과즙이 많고, 경도가 약해 기 수확이 요구됨.

    ○ 수확기에는 잿빚곰팡이병 방제나 과일의 장성을 높이기 해 수시로 환기를 

해야 하며 건조하게 리하며 꾸 한 세유지와 액아제거, 과를 실시한다.




