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연구과제 및 세부과제명 연구기간 연구책임자

 경기미 고품질 쌀 생산을 위한 수확후  

 관리기술 확립 연구

'03∼'04 경기도원 작물연구과 한상욱

1) 벼 수확시 수분함량과 건조전까지의

   기간이 미질에 미치는 영향 구명

2) 미질유지를 위한 저장방법 개선 연구

'03∼'04

'03∼'04

경기도원 작물연구과 한상욱

경기도원 작물연구과 조영철

색인용어  벼, 고품질, 수분함량, 미질, 저장

1. 연구개요

  가. 연구의 필요성

    ○ 벼 수확은 기계화로 수확기간이 단축되고 재배품종 또한 몇몇 양질

미로 단일화 되면서 수확시기가 집중되고 있음

    ○ 물벼의 포장단위가 기계화와 더불어 대형화 추세임

    ○ 소비자 요구도가 높은 추청벼 편중재배로 수확 후 곧바로 건조되지 

못하고 야적되는 경우가 빈번히 발생하여 쌀 품질 악화의 원인이 

됨.

    ○ 미질저하 없이 장기간 양질미 유지 가능한 효과적 저장기술개발 

긴요

  나. 년차별․단계별 종합연구목표

구    분 주 요 연 구 목 표

1년차(단계) 목표 o 물벼 수확시 수분함량과 수확후 건조전까지의 방치

  기간에 따른 미질에 미치는 영향 구명

2년차(단계) 목표 o 경기도 벼 농가의 수확후 건조전까지의 관리실태 조사



2. 연구추진내용

  가. 종합연구내용

세부과제명 주 요 연 구 내 용 연 구 목 표 연구년도

1) 벼 수확시 수분함  

  량과 건조전 까지  

  의 기간이 미질에  

  미치는 영향 구명

o 벼 수확시 수분함량과 건  

  조전 까지의 방치기간에  

  따른 미질변화 연구

o 벼 수확시 수분함량에

  따른 건조건까지의 적

  정 저장 가능기간 설정 

'03∼'04

2) 미질유지를 위한  

  저장방법 연구

o 농가수준 주요 벼 저장방법  

  과 저장기간에 따른 미질변  

  이 분석 

o 미질저하가 방지되는

  우수 저장기술 개발 및

  미질변이 구명

'03∼'04

  나. 당해연도 세부연구내용

세부과제명 주 요 연 구 내 용

1) 벼 수확시 수분함량  

  과 건조전 까지의 기  

  간이 미질에 미치는 

  영향 구명

 가. 시험품종 : 추청벼

나. 처리내용

수  확  시 

수분함량(%)

수확 후 건조시

까지의 기간(일)

벼 수확후 

저장용기

19∼20,

23∼24(표준)

0(즉시),

1, 2, 3, 4, 5

40kg PP포대,

500kg PP포대

다. 주요조사항목 : 벼 저장용기내의 온도변화, 백도,  

     관능평가, 미질관련주요특성(제현율, 식미치,  

     완전미율, 단백질, 아밀로스, 쌀품위 등)

2) 미질유지를 위한  

  저장방법 연구

 가. 시험품종 : 추청벼, 일품벼, 고시히카리

 나. 저장형태 : 정조, 현미

 다. 저장온도 : 10℃, 15℃, 20℃, 상온저장

 라. 시험구배치 : 완전임의배치 3반복

 마. 주요조사항목 : 저장조건(온도, 습도), 미질관련 특성  

                  및 식미치, 수량



3. 연구결과 활용계획

  ○ 벼 수확시 수분함량과 건조전까지의 기간이 미질에 미치는 영향(2004, 영농활용)

  ○ 저장형태 및 조건별 미질유지를 위한 저장방법(2004, 영농활용)

4. 기대 및 파급효과

  ○ 물벼 수확시 방치기간에 따른 미질 변이 구명

  ○ 수확후 적정 관리를 위한 기초자료제공 및 경기 고품질 브랜드 명성

     제고

5. 연구원 편성

세부과제명 구  분 소  속 직 급 성 명 담당업무 전화번호

1) 벼 수확시 수분함  

  량과 건조전까지  

  의 기간이 미질에  

  미치는 영향 구명

세부과제책임자

공동연구자

〃

작물연구과 답작

〃

〃

연구사

〃

〃

한상욱

박중수

이재홍

시험수행총괄

수분함량조사

미질조사 

229-5775

229-5772

229-5774

2) 미질유지를 위한  

  저장방법 연구

세부과제책임자

공동연구자

〃

〃

작물연구과 답작

〃

〃

건 국 대

연구사

〃

〃

교  수

조영철

한상욱

이재홍

김광호

시험수행총괄

성분분석

미질분석

성적검토

229-5773

229-5775

229-5774

450-3732

6. 연도별 연구비 소요예산
(단위 : 백만원)

과제 및 세부과제명
2003

년도

2004

년도
계

o 고품질 쌀 생산을 위한 수확후 관리기술 확립 연구

 1) 벼 수확시 수분함량과 건조전까지의 기간이 미질에  

    미치는 영향 구명

25 25 50

 2) 미질유지를 위한 저장방법 연구 30 30 60

총    계 55 55 110


